Wir bieten lhnen tdaglich eine wechselnde Tageskarte
mit saisonalen Spezialitdten —
unter anderem z.B. frischen Schweinsbraten.
Hinweis:
Bitte beachten Sie, dass es zu Preisabweichungen
zwischen der Online-Karte und den aktuellen Preisen
im Lokal kommen kann. Es gelten stets di ise vor Ort.

Guten Appetit und einen angenehmen Aufenthalt
winschen lhnen Familie Waérndl und Mitarbeiter



Herzlich Willkommen auf dem Seiserhof!

Produktinformationen und Kennzeichnungen finden Sie auf der letzten Seite.

Mittags- und Abendgerichte (11.30 — 14.00 Uhr und 17.30 bis 20.30 Uhr)

Salate

Kleiner Beilagensalat 4,50
Mittlerer Salatteller 6,50
Leichte Gerichte

Kartoffel-Teller

Kartoffelsuppe mit gebratenen Pilzen und Gemiise (a,g.i) 8,50
Ofenkartoffel

mit Sauerrahm und Salat (c,j,g) 12,90

Ofenkartoffel ,Seiser Art"

mit Sauerrahm, gebratenen Rinderlendenstreifen und Salat (a.c,.g) 24,50

Seiser's Schmankerl

Saures Kalbsliingerl
mit Semmelknddel und Sauerrahm (a,c.g,) 11,00

2 Wollwiirste vom Grill

mit Bratensauce und buntem Salata,i 11,00

Abgebraunter Leberkéase (4.)
mit Spiegelei, Bratensauce und Pommes (c,g.) 13,50

Kasespatzle
mit Réstzwiebeln und kleinem Salat (a,c.g,) 14,90



Aus dem Wasser — Fischgerichte

Zanderfilet gebraten
dazu Mandelbutter, Salzkartoffeln und Beilagensalat (a,c.g) 24.00

2 GarnelenspiefRe vom Grill
auf Bandnudeln mit Tomatensahnesauce und Salat (a,c,g) 23,00

Fangfrisch aus unserem Quellwasser

Forelle (22,50 — 24,00 €) oder Saibling (23,50 - 25,00 €) je nach Gewicht
serviert mit Salzkartoffeln und Salat (c,qg)

e Blau: in wirzigem Wurzelgemdise-Wacholder Sud im Ganzen pochiert

o Miillerin: in Mehl gewendet und im Ganzen in Butter gebraten
o Mandel: in Mehl gewendet und im Ganzen in Butter gebraten mit gerdstefen Mandeln

Bitte wahlen Sie lhre Zubereitungsart

Herzhafles aus der Pfanne

Rahmschnitzel
mit Butterspatzle (a,c,g.i) 18,00

Schweineschnitzel "Wiener Art"

in Butter gebraten mit Pommes (a,c) 18,00

Hahnchenbrustfilet ,Kirbiskern®
in der Kiirbiskern-Hiille gebacken dazu Kartoffel-Ruccolasalat (a,c) 18,50

Hahnchenbrustfilet ,natur®
gebraten auf Tagliatelle mit Tomatensauce und kleinem Salat (a,c) 19,90

Hahnchenbrustfilet ,Sesam®
In der Ei-Sesamhiille gebacken auf Rahmsauce mit Spatzle (a.c,j.g) 21,00



Spezialititen vom Grill

Schweinefilet vom Grill

in rosa Pfefferrahm und Rdsti(a,c,g,i) 22,50

,Holzfallersteak”

Zwei saftige Nackensteaks mit Speck, Rdstzwiebeln,

Krauterbutter, Meerrettich und Salat (a,c,,g) 19,90

Zwiebelrostbraten

zarte Rinderlende mit Réstzwiebeln und Salzkartoffeln (a,c,g,i) 26,50

Rumpsteak vom Girill

mit Krauterbutter und Pommes (c,g,i) 27,50

Pfeffersteak ,Rosalin“ (rosa Pfefferrahm)

saftige Rinderlende mit rosa Pfefferrahmsauce dazu Pommes (c.g.i) 27,50

Rehmedaillons (Ricken und Keule)

in Steinpilz-Rahmsauce dazu Butterspétzle und Preiselbeerbirne (a,c.g.) 28,00
Hausspezialititen nur auf (drei Tage) Vorbestellung !

Das Beste flr ,zwei Schlemmer*

Entrecote Double (Rinderlende) reich garniert,

dazu GemuUse, Sauce Bernaise und Bunte Kartoffel Beilage (c.g) 62,00

Knusprige Hof-Ente fiir zwei Personen im Ganzen serviert

mit Rosmarin Jus, Kartoffelknddel 5) und Blaukraut 39,00

Resche Schweinshaxe flir zwei Personen j

mit warmen Kartoffelsalat und Meerrettich (3,5 32,00

Beilagenanderungen 2,50 € Aufpreis.




Wir akzeptieren neben Bargeld ausschlieRlich EC Karten (ab 25 €)

Eis-Karte

Seiser-Becher

Eis, Likor, Frichte und Schlagsahne 7,90
Friichtebecher

mit Waldbeerensauce, Frichten und Schlagsahne 7,50
Vanilleeis

mit heilder Schokoladensauce und Schlagsahne 7,50
Vanilleeis

mit heillen Himbeeren und Schlagsahne 7,90
Rote Griitze (Waldbeerensauce)

mit Vanilleeis und Sahne 6,50
Walnusseis

mit Eierlikdr und Schlagsahne 8,20
Eiskaffee oder Eisschokolade

mit Schlagsahne 6,50
Gemischtes Eis

- mit Schlagsahne 5,50
- ohne Schlagsahne 5,00
Kinder Schatz Truhe 4,50
“Seiser’s Latte Macchiato®

Kugel Walnusseis auf Eierlikdr und Milchschaum 4,50

Alle Eisdesserts enthalten Allergene (a,b,c,g)

Beilagenanderungen 2,50 € Aufpreis.



Wir akzeptieren neben Bargeld ausschlieRlich EC Karten (ab 25 €)

Biere von Auer-Brau Rosenheim und Chiemseer Hell

0,5 | Helles vom Fass 4,30

0,5 | Weizen vom Fass 4,50

0,5 | Radler 4,30

0,5 | Russen 4,50

0,5 | Leichte Weile 4,50

0,5 | Weizen Alkoholfrei 4,50

0,3 | Pils vom Fass 3,90

0,3 1 Pils (Flasche) 3,90

0,5 | Dunkles Bier vom Fass 4,30
0,5 | Johann Auer Dunkles Weizen vom Fass 4,50
0,3 | Johann Auer Dunkles Weizen vom Fass 3,80
0,5 | Paulaner Alkoholfrei 4,30
Safte & Erfrischungsgetrédnke

0,2 | Apfel-, Johannisbeer-, Trauben oder Orangensaft 3,10
0,5 1 Johannisbeerschorle (Nektar) 4,90
0,25 | Johannisbeerschorle (Nektar) 3,80
0,5 | Apfelsaftschorle 4,50
0,251 Apfelsaftschorle 3,30
0,3 | Orangenlimonade 3,50
0,31 Cola (9) 3,50
0,3l Cola zero 3,50
0,51 ACE-Multivitaminschorle 4,50
0,51 Orangenschorle 4,50
0,5 | Zitronenlimonade 3,90 0,25 | Zitronenlimonade
0,4 1 Cola-Mix (9) 4,00 0,2 | Cola-Mix (9)
0,5 | Seisers Quelle still 3,50 0,25 | Seisers Quelle still
0,5 | Seisers Tafelwasser 3,50 0,25 | Seisers Tafelwasser
0,7 | Adelholzener Classic Still 4,90
0,5 | Adelholzener Mineralwasser 3,70
HeiRe Getranke

Haferl Kaffee (auch entkoffeiniert moglich) 4,80
Tasse Kaffee (auch entkoffeiniert méglich) 3,30
Haferl heille Schokolade mit Schlagsahne 4,80
Latte Macchiato 4,40
Cappuccino 3,70
Espresso 2,90
Irish Coffee (mit Whisky) 4,40
Jagertee (mit Rum) 4,90

Teespezialitdten von Eilles im Haferl serviert

Krautertee, Sommerbeerentee, Kamillentee, Griintee, Schwarztee

0,25 | Helles vom Fass
0,3 | Weizen vom Fass

2,50
2,80
2,40
2,40

3,50

3,10
3,80



Mehlspeisen

Apfelstrudel oder Topfenstrudel s. 4,90
Apfelstrudel oder Topfenstrudel mit Schiagsahne (ab..0 5,40
Apfelstrudel oder Topfenstrudel mit Vanilleeis oder Vanillesauce (ab.c.0 5,90

Hausgemacht nach Grofimutters Rezept
Kiisekuchen oder Apfelkuchen (a..c. 3,50 €

EiCY[ikﬁT-TOTtC (a,b,c,g)

(Eierlikbrsahne garniert mit frischen Frichten) 4,50 €

Gefiillte Windbeutel (a.c. mit Schiagsahne und:

Beerensauce und Vanilleeis 6,90 €
Schokosauce mit Walnusseis (b) 6,90 €
Vanilleeis und Eierlikor 7,50 €
Dampfnude[ und Vanillesauce und Beeren (a.c,g) 6,90 €
Germknodel mit Mohnbutter @,p,c.q) 6,70 €

Germknodel mit Vanillesauce (ac.q) 7,20 €




Kinderkarte

Bist Du Uber 12 Jahre alt bestell bitte von der grof3en Karte,
diese Gerichte sind nur fir kleine Kinder bestimmt!
Grul3, der Wirt

Getriinke

Zitronenlimonade 0,2 |
Apfelschorle 0,25 |

Hauptspeisen

Schnitzel Wiener Art ()
mit Pommes

Fischstabchen (,c)
mit Remouladensauce und Pommes

Portion Pommes

Tagliatelle mit Tomatensauce (a,c)
Kartoffelpuffer mit Apfelmus (a)
Knodel oder Spatzle (a.c.)

¢ mit Rahmsauce
e mit Bratensauce

2,50
3,30

6,90

6,90

4,60

4,60

4,90

4,00

Falls Ihr das erste Mal bei uns seid, fragt doch nach dem Spielplatz!

Wir akzeptieren neben Bargeld ausschlieRlich EC Karten (ab 25 €)




Allergene und Deklarationspflicht

a-glutenhaltig, b-Schalenfrichte, c-Ei, g-Milchprodukte, i-Sellerie, j-Senf

1 — mit Farbstoff, 2 — mit Konservierungsstoffen, 3 — mit Antioxidationsmittel, 4 — mit
Geschmacksverstarker, 5 — geschwefelt, 6 — geschwarzt, 7 — gewachst, 8 — mit Phosphat,

9 - koffeinhaltig VVegan

Familienbetrieb seit Generationen

Der Seiserhof ist ein Familienbetrieb seit Generationen,

seine Geschichte fihrt bis ins 12. Jahrhundert zurlick.

Unsere Produkte

Wir beziehen unsere Forellen und Saiblinge fir unser Fischbecken von einheimischer Fischzucht und
bereiten Sie fangfrisch zu.

Wild kommt aus regionaler Jagd .

Milch und Fleischprodukte beziehen wir von den Unternehmen Sinnesberger aus Kirchdorf in Tirol,
Metzgerei Ablinger aus Oberndorf, Fleischerei Hilger und Bierbichler Rosenheim.

Eier fiir unsere hausgemachten Butterspatzle, Semmelknédel, Kuchen, Torten etc.
kommt vom Geflligelhof Mayer.

Bestimmte Speisen haben eine gewisse Zubereitungsdauer, wir bitten um |hr Verstandnis.

Hintergriinde

Unsere Preise sind Inklusivpreise, bedenken Sie bitte, dass hinter jedem Gericht eine Menge
Kalkulation steckt. Der Preis beinhaltet Steuern, Abgaben, Beitrdge, Gebihren und natirlich das
Gehalt unserer Arbeitnehmer, die sich auch am Wochenende und an Feiertagen um |hr Wohl
kimmern.

Sperrstunde
Wir bitten Sie, die Terrasse ab 22:30 Uhr zu verlassen da unsere Hausgéste

in den Zimmern darGber nachtigen.

In unseren Raumlichkeiten fallt ab 24 Uhr eine Servicepauschale in Héhe von 35 € pro angefangene
Stunde an.

Kritik
Seien Sie so fair und teilen Sie uns lhr Feedback bitte persodnlich mit, wir méchten uns stets

verbessern und weiterentwickeln.

Auf dem Laufenden bleiben...

1O

Die Seiseralm

Bestimmt haben Sie den Eventstadl Seiseralm direkt gegenliber schon gesehen.

Informationen rund um Hochzeiten, Tagungen, Business-Events und Feiern auf der Seiseralm finden
Sie unter: www.eventstadl-seiseralm.de


http://www.eventstadl-seiseralm.de/
https://www.facebook.com/TeamSeiserhof
https://instagram.com/seiserhof_bernau?igshid=ilmsouc1ju6b

