
Wir bieten Ihnen täglich eine wechselnde Tageskarte 
mit saisonalen Spezialitäten – 

unter anderem z.B. frischen Schweinsbraten.
Hinweis:

Bitte beachten Sie, dass es zu Preisabweichungen
 zwischen der Online-Karte und den aktuellen Preisen 

im Lokal kommen kann. Es gelten stets die Preise vor Ort.

Guten Appetit und einen angenehmen Aufenthalt
wünschen Ihnen Familie Wörndl und Mitarbeiter



 

 

Herzlich Willkommen auf dem Seiserhof! 
 

Produktinformationen und Kennzeichnungen finden Sie auf der letzten Seite. 

Mittags- und Abendgerichte (11.30 – 14.00 Uhr und 17.30 bis 20.30 Uhr) 

 

Salate  
 

Kleiner Beilagensalat 4,50 

Mittlerer Salatteller 6,50 
 

Leichte Gerichte 
 

Kartoffel-Teller  
Kartoffelsuppe mit gebratenen Pilzen und Gemüse (a,g,i) 8,50 
 

Ofenkartoffel  

mit Sauerrahm und Salat (c,j,g)  12,90 
 

Ofenkartoffel „Seiser Art“ 

mit Sauerrahm, gebratenen Rinderlendenstreifen und  Salat (a,c,j,g)   24,50 
 

Seiser`s Schmankerl 
 

Saures Kalbslüngerl                                                                                    
mit Semmelknödel und Sauerrahm (a,c,g,) 11,00 

 

2 Wollwürste vom Grill  

mit Bratensauce und buntem Salat(a,i) 11,00 
 

 
 

Abgebräunter Leberkäse (4,8)                                                                     
mit Spiegelei, Bratensauce und Pommes (c,g,i)  13,50 
 
 

Käsespätzle                                                                                                 
mit Röstzwiebeln und kleinem Salat (a,c,g,) 14,90 
 



 

 

 

 

Aus dem Wasser – Fischgerichte   
 
Zanderfilet gebraten                                                                               
dazu Mandelbutter, Salzkartoffeln und Beilagensalat (a,c,g)  24,00 
 
2 Garnelenspieße vom Grill 
auf Bandnudeln mit Tomatensahnesauce und Salat (a,c,g) 23,00 

Fangfrisch aus unserem Quellwasser 
 
Forelle (22,50 – 24,00 €) oder Saibling (23,50 – 25,00 €) je nach Gewicht     
serviert mit Salzkartoffeln und Salat (c,j,g) 

 

• Blau: in würzigem Wurzelgemüse-Wacholder Sud im Ganzen pochiert 
• Müllerin: in Mehl gewendet und im Ganzen in Butter gebraten 
• Mandel: in Mehl gewendet und im Ganzen in Butter gebraten mit gerösteten Mandeln 

 
Bitte wählen Sie Ihre Zubereitungsart 

Herzhaftes aus der Pfanne  
 

Rahmschnitzel                                                                                          
mit Butterspätzle (a,c,g,i) 18,00 
 

Schweineschnitzel "Wiener Art"  

in Butter gebraten mit Pommes (a,c) 18,00 
 

Hähnchenbrustfilet „Kürbiskern“                                                                                         
in der Kürbiskern-Hülle gebacken dazu Kartoffel-Ruccolasalat (a,c) 18,50 
 

Hähnchenbrustfilet „natur“                                                                                         
gebraten auf Tagliatelle mit Tomatensauce und kleinem Salat  (a,c) 19,90 
 
Hähnchenbrustfilet „Sesam“ 
In der Ei-Sesamhülle gebacken auf Rahmsauce mit Spätzle (a,c,j,g)           21,00 
 



 

 

 
 
 

 

Spezialitäten vom Grill          
 

 
Schweinefilet vom Grill  
in rosa Pfefferrahm und Rösti(a,c,g,i) 22,50 
 
„Holzfällersteak“            
Zwei saftige Nackensteaks mit Speck, Röstzwiebeln, 

Kräuterbutter, Meerrettich und Salat (a,c,j,g)                                19,90 
 
Zwiebelrostbraten 
zarte Rinderlende mit Röstzwiebeln und Salzkartoffeln (a,c,g,i) 26,50 
 

Rumpsteak vom Grill  
mit Kräuterbutter und Pommes (c,g,i) 27,50 
 

Pfeffersteak „Rosalin“ (rosa Pfefferrahm)  
saftige Rinderlende mit rosa Pfefferrahmsauce dazu Pommes (c,g,i) 27,50 
 

Rehmedaillons (Rücken und Keule)                                                          
in Steinpilz-Rahmsauce dazu Butterspätzle und Preiselbeerbirne (a,c,g,i) 28,00 

Hausspezialitäten nur auf   (drei Tage) Vorbestellung !  
 
Das Beste für „zwei Schlemmer“ 
Entrecote Double (Rinderlende) reich garniert, 
dazu Gemüse, Sauce Bernaise und Bunte Kartoffel Beilage (c,g) 62,00 
 
Knusprige Hof-Ente für zwei Personen im Ganzen serviert 
mit Rosmarin Jus, Kartoffelknödel (5) und Blaukraut (i)  39,00 
 
Resche Schweinshaxe für zwei Personen (i) 
mit warmen Kartoffelsalat und Meerrettich (3,5) 32,00 
 
 

Beilagenänderungen 2,50 € Aufpreis. 



 

 

Wir akzeptieren neben Bargeld ausschließlich EC Karten (ab 25 €) 
 

 

Eis-Karte   

Seiser-Becher                                                                                                         
Eis, Likör, Früchte und Schlagsahne 7,90 

Früchtebecher                                                                                                    
mit Waldbeerensauce, Früchten und Schlagsahne 7,50 

Vanilleeis                                                                                                           
mit heißer Schokoladensauce und Schlagsahne 7,50 

Vanilleeis                                                                                                           
mit heißen Himbeeren und Schlagsahne 7,90 

Rote Grütze (Waldbeerensauce)                                                                                 
mit Vanilleeis und Sahne 6,50 

Walnusseis                                                                                                                
mit Eierlikör und Schlagsahne 8,20 

Eiskaffee oder Eisschokolade                                                                                          
mit Schlagsahne 6,50 

Gemischtes Eis                                                                                                                   
- mit Schlagsahne 5,50 
- ohne Schlagsahne 5,00 

Kinder Schatz Truhe 4,50 

 

“Seiser´s Latte Macchiato“  
Kugel Walnusseis auf Eierlikör und Milchschaum 4,50 
 
 

 

Alle Eisdesserts enthalten Allergene (a,b,c,g) 
 

 

 

 

Beilagenänderungen 2,50 € Aufpreis. 



 

 

Wir akzeptieren neben Bargeld ausschließlich EC Karten (ab 25 €) 
 

 

Biere von Auer-Bräu Rosenheim und Chiemseer Hell                                                                                                                                                                                                                                      

                                                                                                        

0,5 l Helles vom Fass                   4,30                                 0,25 l Helles vom Fass 3,10 

0,5 l Weizen vom Fass                 4,50                                 0,3 l Weizen vom Fass 3,80 

0,5 l Radler                                 4,30 

0,5 l Russen                                 4,50 

0,5 l Leichte Weiße                      4,50 

0,5 l Weizen Alkoholfrei              4,50 

0,3 l Pils vom Fass                       3,90 

0,3 l Pils (Flasche)                        3,90 

 

0,5 l Dunkles Bier vom Fass 4,30 

0,5 l Johann Auer Dunkles Weizen vom Fass 4,50 

0,3 l Johann Auer Dunkles Weizen vom Fass 3,80 

 

0,5 l Paulaner Alkoholfrei 4,30 

 

Säfte & Erfrischungsgetränke 

 

0,2 l Apfel-, Johannisbeer-, Trauben oder Orangensaft 3,10 

0,5 l Johannisbeerschorle (Nektar) 4,90 

0,25 l Johannisbeerschorle (Nektar) 3,80 

0,5 l Apfelsaftschorle 4,50 

0,25l Apfelsaftschorle 3,30 

0,3 l Orangenlimonade 3,50 

0,3 l Cola (9) 3,50 

0,3l Cola zero 3,50 

0,5l ACE-Multivitaminschorle 4,50 

0,5l Orangenschorle 4,50 

 

0,5 l Zitronenlimonade            3,90         0,25 l Zitronenlimonade  2,50 

0,4 l Cola-Mix (9)                    4,00        0,2 l Cola-Mix (9)   2,80 

0,5 l Seisers Quelle still             3,50        0,25 l Seisers Quelle still  2,40 

0,5 l Seisers Tafelwasser            3,50        0,25 l Seisers Tafelwasser   2,40 

 

0,7 l Adelholzener Classic Still  4,90 

0,5 l Adelholzener Mineralwasser 3,70 

 

Heiße Getränke                                                                                                                         

Haferl Kaffee (auch entkoffeiniert möglich) 4,80 

Tasse Kaffee (auch entkoffeiniert möglich) 3,30 

Haferl heiße Schokolade mit Schlagsahne 4,80 

Latte Macchiato 4,40 

Cappuccino 3,70 

Espresso 2,90 

Irish Coffee (mit Whisky) 4,40 

Jägertee (mit Rum) 4,90 

 

Teespezialitäten von Eilles im Haferl serviert 

Kräutertee, Sommerbeerentee, Kamillentee, Grüntee, Schwarztee             3,50 



 

 

Mehlspeisen  

 

Apfelstrudel oder Topfenstrudel (a,b,c)        4,90 

Apfelstrudel oder Topfenstrudel mit Schlagsahne (a,b,c,g)    5,40 

Apfelstrudel oder Topfenstrudel mit Vanilleeis oder Vanillesauce (a,b,c,g)  5,90 

 
 
 

Hausgemacht nach Großmutters Rezept 

Käsekuchen oder Apfelkuchen (a,b,c,)   3,50 € 

 

Eierlikör-Torte (a,b,c,g) 

(Eierlikörsahne garniert mit frischen Früchten)    4,50 € 

 

Gefüllte Windbeutel (a,c,g) mit Schlagsahne und: 
     Beerensauce und Vanilleeis       6,90 € 
     Schokosauce mit Walnusseis (b)       6,90 € 
     Vanilleeis und Eierlikör                  7,50 € 

 
 

 

Dampfnudel und Vanillesauce und Beeren (a,c,g)      6,90 € 

Germknödel mit Mohnbutter (a,b,c,g)     6,70 € 

Germknödel mit Vanillesauce (a,c,g)     7,20 € 

 
 
 
 

 

 



 

 

 

 

Kinderkarte 
 

Bist Du über 12 Jahre alt bestell bitte von der großen Karte,  
diese Gerichte sind nur für kleine Kinder bestimmt! 

Gruß, der Wirt 
 

Getränke            € 
 

Zitronenlimonade 0,2 l        2,50 
Apfelschorle 0,25 l         3,30 
 

Hauptspeisen 
 

Schnitzel Wiener Art (a,c) 
mit Pommes          6,90 
 
Fischstäbchen (a,c) 
mit Remouladensauce und Pommes      6,90 
 
Portion Pommes          4,60 
 
Tagliatelle mit Tomatensauce (a,c)       4,60 
 
Kartoffelpuffer mit Apfelmus (a)       4,90 
 
Knödel oder Spätzle (a,c,g) 

• mit Rahmsauce          
• mit Bratensauce        4,00 

 
 

Falls Ihr das erste Mal bei uns seid, fragt doch nach dem Spielplatz! 
 

 

 
Wir akzeptieren neben Bargeld ausschließlich EC Karten (ab 25 €) 

 

 



 

 

Allergene und Deklarationspflicht 

a-glutenhaltig, b-Schalenfrüchte, c-Ei, g-Milchprodukte, i-Sellerie, j-Senf 

1 – mit Farbstoff, 2 – mit Konservierungsstoffen, 3 – mit Antioxidationsmittel, 4 – mit 
Geschmacksverstärker, 5 – geschwefelt, 6 – geschwärzt, 7 – gewachst, 8 – mit Phosphat,  

9 – koffeinhaltig Vegan 

 

Familienbetrieb seit Generationen 

Der Seiserhof ist ein Familienbetrieb seit Generationen,  

seine Geschichte führt bis ins 12. Jahrhundert zurück. 

 

Unsere Produkte 

Wir beziehen unsere Forellen und Saiblinge für unser Fischbecken von einheimischer Fischzucht  und 
bereiten Sie fangfrisch zu. 

Wild kommt aus regionaler Jagd . 

Milch und Fleischprodukte beziehen wir von den Unternehmen Sinnesberger aus Kirchdorf in Tirol, 
Metzgerei Ablinger aus Oberndorf, Fleischerei Hilger und Bierbichler Rosenheim. 

Eier für unsere hausgemachten Butterspätzle, Semmelknödel, Kuchen, Torten etc.  

kommt vom Geflügelhof Mayer. 

Bestimmte Speisen haben eine gewisse Zubereitungsdauer, wir bitten um Ihr Verständnis. 

 

Hintergründe 

Unsere Preise sind Inklusivpreise, bedenken Sie bitte, dass hinter jedem Gericht eine Menge 
Kalkulation steckt. Der Preis beinhaltet Steuern, Abgaben, Beiträge, Gebühren und natürlich das 

Gehalt unserer Arbeitnehmer, die sich auch am Wochenende und an Feiertagen um Ihr Wohl 
kümmern. 

 

Sperrstunde 

Wir bitten Sie, die Terrasse ab 22:30 Uhr zu verlassen da unsere Hausgäste  

in den Zimmern darüber nächtigen. 

In unseren Räumlichkeiten fällt ab 24 Uhr eine Servicepauschale in Höhe von 35 € pro angefangene 
Stunde an. 

 

Kritik 

Seien Sie so fair und teilen Sie uns Ihr Feedback bitte persönlich mit, wir möchten uns stets 
verbessern und weiterentwickeln. 

 

Auf dem Laufenden bleiben… 

 
 

Die Seiseralm 

Bestimmt haben Sie den Eventstadl Seiseralm direkt gegenüber schon gesehen. 

Informationen rund um Hochzeiten, Tagungen, Business-Events und Feiern auf der Seiseralm finden 
Sie unter: www.eventstadl-seiseralm.de 

http://www.eventstadl-seiseralm.de/
https://www.facebook.com/TeamSeiserhof
https://instagram.com/seiserhof_bernau?igshid=ilmsouc1ju6b

